
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ouvert 7 jours sur 7 jusqu’à minuit  
 

 

 

 



 
 
 

 
 
 
 
Les Entrees 
 

Œufs Mimosas    5,50 €  Soupe de Poissons et sa Rouille    8,70 € 

Poireaux Tiédis Vinaigrette   7,30 €   Filet de Harengs Pomme à l’Huile Tièdes  7,90 € 

Museau Vinaigrette    7,00 €    Haricots Verts Frais, Huile d’Olive, Parmesan 8,80 € 

Lentilles et Lard Fumé Vinaigrette  7,00 €    Terrine de Canard au Poivre Vert “Maison”  8,80 € 

Saucisse Sèche des Pyrénées    7,20 €    Ravioles du Royans    9,00 € 

Frisée aux Lardons et Œuf Poché   7,90 €    Crottin de Chèvre Chaud sur Salade   8,50 € 

Tomates Mozza « DI BUFALA »       8,70 € Os à Moelle, Pain de Campagne grillé (15min) 9,50 € 
                          

Assiette de véritable « SERRANO » 13,50 € 

Salade « Gourmande « au Foie Gras et Magret Fumé  14,00 € 

Foie Gras de Canard Frais « Maison » Mi Cuit 17,00 € 

Saumon Cru, Mariné à l’aneth  12,00 € 

Escargots de Bourgogne,    les 6     9,90 €    La Douzaine  17,90 € 
 

EN SAISON : Melon Nature    8,50 €    Melon SERRANO  13,50 € 

 

Huîtres (mois en R)  Creuses de Bretagne « Pleine Mer » n°3,  les 6   16,50 € 
          

Poissons Selon Arrivage 

Pavé de Saumon d’Ecosse Grillé Béarnaise   18,00 €   

Dos de Cabillaud « Français » Roti au Four     24,00 € 

Belle sole Française Grillée ou Meunière (300/400gr environ)  34,00 € 
 

 

Viandes Garnies Pommes Frites Fraîches «Maison», Gratin, Haricots Verts ou Salade Verte 

Véritable Andouillette AAAAA Grillée (10 mn)    17,00 € 

Steak Tartare Haché à la Commande et Assaisonné à votre goût    ou    aller retour 17,00 € 

Pavé de Rumsteck au Poivre ou Béarnaise   19,80 € 

Cœur de Filet de Bœuf juste Poêlé ou Grillé Béarnaise  32,00 € 

Rognon de Veau Entier Grillé Béarnaise  22,50 € 

Emincé de Rognon de Veau À la Graine de Moutarde      23,00 € 

Foie de Veau Frais Poêlé      23,50 € 

Magret de Canard Grillé ou Sauce Poivre vert      19,50 € 

Confit de Canard, Pommes Sautées, Ail et Persil (15 mn)  17,50 € 

Maxi Entrecôte Grillée (400 gr), Béarnaise  29,50 € 

Côte de Bœuf Grillée, Béarnaise (2 pers) 1 kg  65,00 € 

Gigot Froid Mayonnaise, Salade Verte  17,00 € 
 

Toutes les viandes bovines proviennent exclusivement des cinq pays ci-après ainsi codés : France (FR), Italie (IT), Allemagne (DE), 

Hollande (NL) et l’Eire (IE).Aussi, les factures fournisseurs, à votre disposition, prouvent l’origine et la traçabilité. 
 

 

Formule du midi     (du lundi au Vendredi sauf Jours Fériés) 

Entrée du jour + plat du jour 
Ou 

Plat du jour + Dessert du Jour* 

 

21,50 
€ 



              Notre Specialite   24,00 €        
 

Le Fameux Gigot d’Agneau Français rôti aux herbes Tranché  en 

salle  
Garni Haricots Blancs, Gratin ou Haricots Verts frais 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

   

 
Legumes 
Haricots Verts Frais au Beurre    6,50 €  Salade Verte       4,00 € 

Gratin de Pommes De Terre     5,60 €  Pommes Frites Fraîches « Maison »  4,30 € 
 
 

 

 
 

 
 

 

Fromages “Affinés”  
 

Véritable Brie de Meaux       7,60 €                   Crottin de Chavignol     9,50 € 

Saint Marcellin 9,50 €                   SALERS    6,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

*Fromage Frais de Campagne Nature   5,50 € *Gâteau de Riz « Maison »   6,50 € 

*Avec Crème ou Coulis de Fruits Rouges 6,00 € *Pâtisserie du Jour « Maison »  7,50 € 

*Œufs à la Neige 6,50 € Salade de Fruits Frais de Saison     8,00 € 

*Crème Brulée  7,50 € Profiteroles au Chocolat Chaud 9,50 € 

*Mousse au Chocolat  6,50 € Café Gourmand  9,50 €  

Baba au Rhum Arrosé au Saint James        12,00 € Irish Coffee au Jameson                10,50 €   
 

EN SAISON : Fruits Rouges au Sucre ou à la Crème 8,80 € 

  
                
 

 

Glaces et Sorbets 
 

*Coupe de Glaces (3 parfums au choix) 6,50 €  *Sorbets (3 parfums au choix)    6,50 € 

*Café ou Chocolat Liégeois 7,50 € Coupe Limousine    9,50 € 

  (Glace Vanille, Crème Marron, Chantilly et Amandes Grillées)  

 
Prix nets service compris Ŕ 17 % sur le H.T  

Pièce d’identité exigée pour tout paiement par chèque  

 



 

 
 
 

Carte des Vins 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Apéritifs  Eaux, Sodas, Bières    
       

           VITTEL, EAU DE PERRIER 50 CL/100 CL        3,60 / 4,70 € 
 

KIR (11CL)     3,50 €  CHATELDON  75 CL                                                      6,20 €  
 

KIR ROYAL (10CL)     9,00 € ORANGINA (25 CL), COCA-COLA(33 CL)   3,60 €  
 

MARTINI, SUZE, CAMPARI (5CL)  5,00 €  TONIC (25 CL), PERRIER (33 CL)          3,80 €   
 

ANIS (2,5 CL):PASTIS, RICARD     4,80 €  JUS DE FRUITS (25 CL)        3,80 €   
 

PORTO ROUGE, LILLET (8CL)     6,50 €  BIÈRES BOUTEILLE (25 CL)     4,30 € 
AMÉRICANO MAISON (12 CL)    7,90 €    
 

WHISKIES (4 CL)       7,20 € 
 

WHISKIES SUPÉRIEURS (4 CL)    9,40 € 
 

GLENFIDDICH 18 ANS (4CL)       11,00 € 
 
 

EDITION PRINTEMPS ETE 2012    
 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION                        

Les Blancs AOC 75 CL 37,5 CL  
 

Pouilly Fumé “ Les Berthiers ” 33,00 € 18,00 € 
 

Chablis  “ La Chablisienne ”  33,00 € 18,00 € 
 

Verre de Loupiac (15 cl)     6,00 €   

 

Les Roses AOC 
 

COTEAUX VAROIS 
L’ORATOIRE SAINT ANDRIEU 19,00 €      
 

COTE DE PROVENCE 

CH. MINUTY 36,00 €  

 

Les Rouges Divers AOC 
 

SAUMUR CHAMPIGNY  

“LE PETIT ST VINCENT”  21,50 €  13,00 €  
 

MORGON “DOM.PETIT PEROU” 24,00 € 14,30 €  

             LE VERRE (15 CL)    5,00 € 
 

MOULIN A VENT (G.DUBOEUF)   36,00 €    
 

MENETOU SALON “ DOM. DE LOYE ” 28,00 €  16,50 €  
 

CHINON “CH. DE LA GRILLE ”  36,00 €  
 

BOURGOGNE “CHOREY-LES-BEAUNE” 39,00 €  

COTES DU RHONE, « ROCA FORTIS » 30,00 €  
 

 

Champagnes 
       BTL         LA COUPE (10 CL) 

BRUT “SELECTION MAISON”   55,00 €    9,00 € 
 
 

GOSSET “GRANDE RESERVE” 62,00 €   

Les Bordeaux AOC  75 CL 37,5 CL 
 

 CôTES DE BOURG, CH. HAUT MACô 18,00 € 13,00 € 
 

 MÉDOC, CH. LACOMBE NOAILLAC  25,00 €                 
 

 PESSAC-LÉOGNAN 

    CHÂTEAU COUCHEROY     33,00 € 19,00 € 

    CHÂTEAU  DE ROCHEMORIN   48,00 € 
                     EN  MAGNUM 79,00 €      
 

 LUSSAC-SAINT-EMILION  

    CHÂTEAU TOUR DE SÉGUR   34,00 € 19,00 € 
 

 SAINT-EMILION  
    LES AILES DE BERLIQUETS 2006  28,00 €  

    CHÂTEAU PIPEAU   « Grand Cru »  46,00 €  
 
 

 LALANDE DE POMEROL 

    CHÂTEAU SIAURAC      40,00 €   
 

 

 POMEROL 
   LE CARILLON 2007   39,00 €    
   LA GRAVETTE DE CERTAN 2007   65,00 €     
 HAUT-MÉDOC 
   CHATEAU DOYAC 2006    29,00 €    

   CHATEAU RAMAGE LA BATISSE     36,00 € 20,00 € 
 

 EN MAGNUM 74,00 €      
 

 SAINT-JULIEN 

    PAVILLON DE POYFERRE  53,00 €   
 

 MOULIS 
    HAUTS DE  BRILLETTE     33,00 €  

    CHÂTEAU BRILLETTE  « CRU  BOURGEOIS »                                49,00 €            - MARGAUX 
 MARGAUX 

    LA BASTIDE DAUZAC 2006     42,00 €  

    DOMAINE ZÉDÉ  (2EME
 DE LABEGORCE  ZÉDÉ)    49,00 €  

 PAUILLAC 
    CH. COLOMBIER MONPELOU  2004    44,00 € 
      

 

Boissons chaudes     
 

 CAFÉ EXPRESSO OU DÉCAFÉINÉ                             2,50 €      

 THÉ, INFUSIONS OU CRÈME   3,00 €  

 

Digestifs 
 
ALCOOLS-LIQUEURS (4 CL) : 
COGNAC, CALVADOS, VIEILLE PRUNE     9,50 € 

GIN, VODKA, GET 27                        8,20 € 

ARMAGNAC, ALCOOLS BLANCS       9,50 € 

 
ALCOOLS SUPÉRIEURS (4 CL) : 

WILLIAMINE MORAND    12,00 € 

COGNAC XO RÉMY MARTIN   15,00 € 

COGNAC VSOP RÉMY MARTIN               11,00 € 

BAS ARMAGNAC, CH. DE LAUBADE             11,00 € 

 

Vins du Moment à l’Ardoise 

Vins en carafon et au verre                 46 CL                     25 CL                VERRE 15 CL 
  
BLANC AOC       SAUVIGNON TOURAINE         10,00 €     5,50 € 3,30 € 

ROSE AOC          CôTES DU LUBERON        9,20 €     5,00 € 3,00 € 

ROUGE AOC      COTEAUX DU LYONNAIS       9,20 €     5,00 € 3,00 € 

                    1
ères

 CôTES DE BORDEAUX “CH. VIEILLE TOUR”      9,30 €     5,10 €           3,10 € 

 

Ŕ Carafe d ’eau à  di spos i t ion -      


