
L’OIE 
 
 

 
 

 

   SES FOIES GRAS “MAISON” 
   Provenance exclusive des Landes 

 
 

FOIES GRAS DE CANARD (FROID) 
 

Foie gras de canard cru à la fleur de sel  13,00 € 

Foie gras de canard mi-cuit  16,50 € 

Foie gras de canard façonné au torchon  17,00 € 

(Liqueur d’Armagnac et roulé dans du poivre mignonette)              

Foie gras de canard poché au Madiran  17,00 € 

Duo de foie gras (mi-cuit et torchon)  27,50 € 

Trio de foie gras (Cru, mi-cuit et torchon)  33,00 € 

  ASSIETTE DEGUSTATION   42,00 € 
 

FOIES GRAS DE CANARD (CHAUD) 
 
Caramel pain d’épice  16,50 € 

Avec sa compotée de pommes  32,00 € 

  Aux fruits de saison  30,50 €   
  

VERRE DE SAUTERNES  9,00 € 

VERRE DE TARIQUET 4,50 € 



 

V I N S  E N  C A R A F O N  E T  A U  V E R R E  

BLANC AOC        50 cl        Le Verre (15cl) 

-Blanc sec      14,50 €    4,30 € 

-Tariquet      15,30 €    4,50 € 
 

ROSE AOC         

-Coteaux Varois  Domaine Saint Andrieu   12,00 €    3,60 € 
 

ROUGE AOC 

-1ère Côtes de Bordeaux     12,50 €    3,80 € 

-Gaillac « Château Lastours »    15,30 €    4,60 € 
 

 

V I NS  R O SE  B OU T EI L L E  A .O . C   

Coteaux Varois  « Domaine Saint Andrieu »  (75 cl)   18,00 € 
Côtes de Provence  « Château Léoube »  (75 cl)   28,00 € 
 

V I NS  B L AN C S A .O .C  (75 cl)     Bouteille Demi       Le verre (15cl) 

TARIQUET les premières grives Moelleux (75CL)    23,00 €     -             4,50 € 
CHARDONNAY          21,00 €                 -                  4,20 € 
MONBAZILLAC  «  Château Haute-Fonrousse »     30,00 €        -                 6,00 € 
JURANÇON  « Premières Neiges »     31,50 €      -                 6,50 € 

V I NS  D U SU D - OU ES T  A .O . C      Bouteille  Demi 

IROULEGUY  « Domaine Brana-Ohitza »     33,50 €        - 
MADIRAN  « Chevalier d’Antras »      22,00 €  13,50 € 
GAILLAC  « Château Lastours »      23,00 €      - 
CAHORS  « Château Lagrezette »     39,00 €  26,00 € 

B O RD E AU X A . O . C       

MEDOC  « Château Lacombe Noaillac »     25,00 €      - 
MOULIS « Hauts de Brillette »      33,00 €        - 
SAINT ESTEPHE « Charme de Cos Labory »    36,00 €        - 
 
 
 

 

A MIDI  
 

Du lundi au vendredi sauf jours féries 
 

 FORMULE A 
16,50 €  14,50 € 

 

Plat du jour  
Ou 

Tartare de Bœuf ou aller retour 
Ou  

Parmentier de Canard 
+  

Café 
 

 

VINS DU MOMENT ET GRANDS VINS DE BORDEAUX A L’ARDOISE 

APERITIFS / DIGESTIFS    

Le Pousse Rapière (10 cl)    8,00 €  

Kir (10 cl)       5,00 €  

Lillet rouge ou blanc (8cl)     6,50 €  

Kir royal (10cl)                            10,00 € 

Anis (2,5 cl)       5,00 €  

Whisky (4cl)       7,00 €  

Whisky Supérieur (4 cl)       9,40 €  

Bière Heineken (33 cl)     6,00 €  

Porto (8cl)       6,50 € 

Martini rouge ou blanc (5cl)     5,00 € 

Get 27 (4cl)       8,00 € 

Manzana (4cl)       5,00 € 

Poire Brana (4cl)      9,00 € 

Bas Armagnac (4cl)      9,00 € 

Bas Armagnac Millésime (4cl)                          16,00 € 

Véritable Vieille Prune de Souillac (4cl)              10,00 €  

 

CHAMPAGNES 

Coupe (10cl)      9,00 € 

Brut Sélection Maison    48,00 € 

Gosset Grande Reserve   62,00 € 

 

BOISSONS CHAUDES 

Café ou Déca    2,50 € 

Thé ou infusion    3,00 € 

 

EAUX MINERALES, SODA, JUS DE FRUITS 
 

Vittel/Eau de Perrier  50cl/100cl 3,80 € / 5,00 € 

Chateldon  75cl   6,20 € 

Perrier (33cl)    4,00 € 

Coca-Cola /Light (33cl)           4,00 € 

Jus de fruits (33cl)         3,50 € 
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